
IMPORTANT ABOUT THE DIAMOND GRINDING WHEELS
Apply only a low pressure when sharpening.
Read the manual before use.

•	 The wheel has a break-in period of 2–5 sharpenings.
•	 Always add ACC-150 Anti-Corrosion Concentrate when  

sharpening using water (not applicable for Tormek T-1 Kitchen Knife 
Sharpener or Tormek T-2 Pro Kitchen Knife Sharpener).

VIKTIGT OM DIAMANTSLIPSKIVOR
Slipa enbart med ett lågt sliptryck. 
Läs manualen innan användning.

•	 Skivan har en inkörningsperiod på 2–5 slipningar.
•	 Använd alltid ACC-150 Rostskyddskoncentrat vid våtslipning (Gäller 

ej för Tormek T-1 Kitchen Knife Sharpener eller  
Tormek T-2 Pro Kitchen Knife Sharpener).

WICHTIGES ÜBER DIE DIAMANTSCHLEIFSCHEIBEN
Wende beim Schleifen nur wenig Druck an. 
Vor Benutzung die Anleitung lesen.

•	 Die Scheibe hat eine Einschleifphase von 2–5 Schleifvorgängen.
•	 Verwende immer das ACC-150 Rostschutz-Konzentrat beim Nass-

chleifen (nicht anwendbar für Tormek T-1 Kitchen Knife Sharpener oder 
Tormek T-2 Pro Kitchen Knife Sharpener).

IMPORTANT CONCERNANT LES MEULES DIAMANTÉES
N’appliquez qu’une faible pression lors de l’affûtage.
Lisez le manuel avant d’utiliser le produit.

•	 La meule a une période de rodage de 2–5 affûtage.
•	 Pour l’affûtage avec de l’eau, ajouter toujours le Concentré anticor-

rosion ACC-150 (non applicable pour la Tormek T-1 Kitchen Knife 
Sharpener ou pour la Tormek T-2 Pro Kitchen Knife Sharpener).
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